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Die , Fantastischen Vier*

Weizen, Roggen. Stuttgarter
Hofbrdu verwendet Malz
aus heimischer Qualitats-
braugerste und unterstiitzt
dadurch die heimische Land-
wirtschaft.

Hopfen: die Seele des Bieres, gibt dem Bier den feinher-
ben Geschmack und sorgt fiir die Schaumkrone, wirkt
beruhigend.

Fiir unsere Biere wird
J feinster Hopfen aus der
)\ Hallertau, aus Tettnang und
der Steiermark verwendet.

Brau-Wasser: Stuttgarter Hofbrdu hat auf dem Geldnde
einen eigenen Tiefen-Brunnen, ca. 90 m tief, der reinste
Wasserqualitét liefert.

Das Wasser ist von einer

£
Reinheit und Qualitdt, dass e —r— _’enut‘tgm;}:

es auch als zur Sauglings- . 1pofbrau

nahrung geeignetes Mine- 7

ralwasser verkauft werden % S f

kénnte. Guttgarter U L
Hofbrau Wirzig-frisch st

Hefe: Macht das Bier zum i i O
geistigen Getrdnk. Sie wan-

delt Zucker um in Alkohol Stuttgarter Hofbrdu Brau AG

und CO.,. ein Unternehmen der Radeberger Gruppe
Stuttgarter Hofbrédu hat ihren eigenen Hefestamm, der BOb“nge;eSl;;i?f 3?121-/22;2?08tuttgart
flir eine krdftige und gute Garung sorgt. Diese Hefe ist ein '
wesentlicher Faktor fiir den ausgezeichneten Geschmack E-Mail: brauereifuehrung@stuttgarter-hofbraeu.de

und das besondere Aroma unserer hervorragenden Biere. www.stuttgarter-hofbraeu.de




Filrs Lebhen gern ein Stuttgarter -
Stuttgarter Hofbrau ladt Sie herzlich
zur Brauereifithrung ein.

Fithlen Sie sich bei Stuttgarter Hofbrdu ganz zu Hause.
Als eine der groBen und erfolgreichen Brauereien in
Baden-Wiirttemberg schétzen unsere Kunden neben der
herausragenden Qualitdt unserer Biere auch die Marken-
kompetenz und Sortenvielfalt unseres Hauses. Uberzeu-
gen Sie sich selbst und erleben Sie vor Ort, wie unser
traditionsreiches Bier gebraut wird.

In einer etwa einstiindigen Fiihrung erhalten Sie Einblick
in alle Prozesse rund um die Herstellung und Abfillung
der Stuttgarter Hofbrdu Biere und Malteser WeiBbiere.
Unsere Besichtigung endet mit der Verkostung der frischen,
siiffigen Stuttgarter Hofbrdu Biere sowie einem vorab
buchbaren, typischen Stuttgarter Vesper/Essen.

Gruppen ab 15 Personen sind von Dienstag bis Donnerstag
in unserer Brauerei herzlich willkommen.

Wir freuen uns (ber Ihre telefonische oder schriftliche
Voranmeldung (Anmeldeformular siehe gegeniiberliegende
Seite oder unter www.stuttgarter-hofbraeu.de).

Christian Rasch,
Sprecher der Geschaftsleitung

Wie wird eigentlich Bier gebraut?

Anhand dieser Kurzdarstellung méch-
ten wir Ihnen den Brauvorgang vorab
schon einmal verdeutlichen.

Aber erleben Sie bei der Brauereifiihrung
vor Ort selbst, wie Bier gebraut wird und
lassen Sie sich erklaren, wo das wiirzig-
frische Stuttgarter Hofbrdu herkommt.

Hopfenzugabe

Hefezugabe
Schrotmihle ® @ ¥ N ;
\ \ Wiirzekiihler

Gartank
In die nach dem Kochen
Malztreber gekiihlte Wiirze wird Bier-
Malzsilo Maischbottich Lauterbottich Sudpfanne hefe zugegeben und damit
Aus bester Braugerste Im Maischbottich wird das mit der Schrot- Im Lduterbottich wird die  In der Sudpfanne wird  beginnt die Vergérung der
entsteht in der Malzerei  mihle gemahlene Malz mit warmen Brauwas- ~ Malzzuckerlosung (Wiirze) — die Malzzuckerldsung Wiirze zu Jungbier; dabei
durch natiirliche Kei- ser vermischt; bei diesem Vorgang bilden sich  von den festen Bestandtei-  (Wiirze) mit Hopfen- entstehen Alkohol und na-

mung das Malz, das zusatz gekocht. tiirliche Gérkohlensaure.
dann in der Brauerei in

Malzsilos eingelagert i
wird. {

Lagertank

Im Lagertank
reift das frisch
gegorene Bier
bis zur Filtration.

aus der Stérke des Malzes die Malzzucker. len (Treber) getrennt.

Uberschusshefe

Im Filter werden die Bierhefe und E:‘! ihg jb E % D

EiweiBstoffe herausfiltriert; das Fass auBen und innen reinigen Abfillen
fertige, glanzklare Bier entsteht. j

- Abfillung  Im Flaschenfiller bzw. im Fassfiiller wird das Bier
Bierfilter in die jeweiligen, sorgfaltig gereinigten Flaschen
oder Fasser abgefiillt und verpackt ins Vollgut-
Lager zum Verkauf bereitgestellt.

,Kontrollieren Abfillen  VerschlieBen  Etikettieren
&

So schmeckt Stuttgart

1),,Fiir die Puristen“

Ein Biertreber-Brotchen, frisch gezapftes Hofbrdubier,
alkoholfreie Getrdnke sowie zur Erinnerung ein
Stuttgarter Hofbréu Bierglas.

€5,55

2) ,Fiir d’Schwoaba“

Fleischkiichle mit BiersoBle, dazu Kartoffel-Gurken-
Salat und Biertreber-Brotchen, frisch gezapftes
Hofbraubier, alkoholfreie Getranke sowie zur
Erinnerung ein Stuttgarter Hofbrdu Bierglas.

€9,99
3) ,Fiir die Deftigen*

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites
und Biertreber-Brotchen, frisch gezapftes Hofbréau-
bier, alkoholfreie Getranke sowie zur Erinnerung ein
Stuttgarter Hofbrdu Bierglas.

€12,12

4) ,Fiir die Zarten*

Geschmalzte Maultaschen mit Kartoffel- und
gemischtem Salat, dazu Biertreber-Brotchen, frisch
gezapftes Hofbréubier, alkoholfreie Getrdnke sowie
zur Erinnerung ein Stuttgarter Hofbrdu Bierglas.

€12,12

5) ,,Fiir die Kernigen“

Verschiedene Wurstsorten, reichlich garniert mit
Kartoffelbrot und Biertreber-Brotchen, frisch gezapf-
tes Hofbrdubier, alkoholfreie Getrdnke sowie zur
Erinnerung ein Stuttgarter Hofbrdu Bierglas.

€15,15

6) ,Fiir d’Neigschmeckte“

Schwébischer Genuss-Teller (Bierbraten, Bratwurst,
Maultasche, dazu Krautschupfnudeln und Biertreber-
Brotchen), frisch gezapftes Hofbrdubier, alkoholfreie
Getrénke sowie zur Erinnerung ein Stuttgarter
Hofbrdu Bierglas.

€15,15

7) ,Fiir die Unentschlossenen“

Eigener Wunsch nach Riicksprache:

Telefon 0711/6488-0 oder eine E-Mail schicken an:
brauereifuehrung@stuttgarter-nofbraeu.de

*Pro Gruppe nur ein einheitliches Gericht mdglich.

Bitte
ankreuzen™



